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Antecedentes:





¿Qué cambios nos afectan?





El reglamento  se aplica a los  productos que tengan su origen en la agricultura, incluida 

la acuicultura y la apicultura



Nuevos productos

• Levaduras destinadas al consumo humano o animal,
• yerba mate, 
• maíz dulce, hojas de vid, 
• palmitos, 
• sal marina y otras sales para alimentación y piensos,
• Cera de abejas















Desafíos:

Productores y Organizaciones tener que adecuar su actuar en 
función de seguir dando cumplimiento a la Normatividad.

• Institucional
• Profesionalizar a un equipo que este a cargo de Sistema de Gestión 

Interna.
• Evaluaciones en la cadena de valor deben continuar con un enfoque a 

base de riesgo.



Mantener la reputación de los productos orgánicos, en este caso 
del CACAO, ante el mercado internacional.
• Honestidad-Transparencia-Confianza.

Potenciar el desarrollo local a partir de la autogestión que se 
generan en los procesos productivos y agregar valor a los 
productos.



• Desarrollar ALIANZAS con las partes para que la certificación 
esté al alcance de los interesados en términos económicos y 
geográficos con personal que actúa localmente.
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